
Ferme de Fage
Tous les vendredis à 10h

41 allée des noyers 24220 St Cyprien
Thierry Grave - 06 81 85 39 92 - thgrave@orange.fr

Visite de la ferme à la découverte de la production de noix et
de l’élevage de brebis sous les noyers. Démonstration de
chien de troupeau et photos avec les petits agneaux.

Ferme de Puygauthier 
4, 12, 18 juillet, 1er, 8, 15, 22 et 29 août à partir de 19h

Puygauthier - 24750 Marsaneix
Benoist Grymonprez - 05 53 08 87 07 - puygauthier24@orange.fr

Apéros à la ferme. Tapas à base de produits issus de la ferme
(canard). Sur réservation.

Ferme du Lac Noir
les 13 juillet et 10 août en soirée

406 chemin du foie gras 24260 St Avit de Vialard
Familles Roudier et Dubos - 06 82 28 60 49 -

gaecdelafermedulacnoir@orange.fr

Repas paysan à base des produits issus de la ferme (canard).
Sur réservation. 

Domaine du Siorac
le 19 juillet en soirée

Siorac 24500 St Aubin de Cadelech
Muriel Landat-Pradeaux- 05 53 74 52 90 - info@domainedusiorac.fr

Soirée gourmande où vous pourrez vous restaurer avec les
vins du domaine et les produits fermiers des producteurs
partenaires. Musique live. Sans réservation.

Château ladesvignes
Vendredi 26 juillet à partir de 19h

3965 route de Cyrano 24240 Pomport
Michel Monbouché-05 53 58 30 67-contact@ladesvignes.com

Soirée concert avec Lukas Koeninger et son 
piano voyageur. Repas + concert : 25 €. Concert à partir de
21h : 12 €. Sur réservation. 

Ferme de Puycheny
Tous les vendredis soirs à partir de 19h

 Puycheny 24660 Notre Dame de Sanilhac
Fabien Prudhomme-06 84 61 07 55-lafermedepuycheny@gmail.com

Marché à la ferme avec repas. Animation musicale, ambiance
disco. Château gonflable pour les enfants. 

Ferme du Bois Bareirou
Les soirs du lundi au vendredi

 Le Bois Bareirou 24290 Montignac
Patrick Catinel - 05 53 51 25 06 

Repas à la ferme à base du canard de la ferme. 
Cadre champêtre. Réservation par téléphone.   

Domaine de Grange Neuve
Samedi 17 août de 16h à minuit
Grange Neuve 24240 Pomport
Anthony Castaing -06 81 22 69 49

Vign’en Plage. Nombreuses animations, soirée DJ,
restauration sur place (Marché de Producteurs de Pays). 

Domaine de Rapatel
Tous les mercredis du 10 juillet au 28 août de 18h à 20h

534 route des châtaigniers 24550 Villefranche du Pgd
Isabelle et Tanguy de Rosanbo - 06 87 91 15 24 -

contact@chataigneduperigord.fr

Happy Hours : Apéro Tapas à la ferme. Assiette 100 %
maison et bière Hopale à la pression. 3ème bière offerte ! 

Ferme Ferracin
Les mercredis, jeudis et vendredis à partir de 19h

Le bourg, 24540 Soulaures
Famille Ferracin - 06 87 33 81 55 - gaecferracin24@gmail.com

Barbecue géant à la ferme. Grillades à base de la viande de
la ferme. Jeux pour enfants et visite de la ferme. 
Sur réservation. Domaine de Perreau

les 26, 29 juillet et 9 août en soirée
Perreau 24230 St Michel de Montaigne

Gaëlle Reynou-06 81 08 98 36-contact@domainedeperreau.com

le 29 juillet : “Repas de Félicien” à Perreau : une parenthèse
magique et hors du temps sous le tilleul. 
Les 26 juillet et 9 août : Soirées planches “A’Perreau” au
cœur des vignes en admirant le coucher du soleil.
Dégustation fromages et vins. Sur réservation. 

Eté
EN

JUILLET

ET 

AOÛT

EN DORDOGNE, 
pour rencontrer nos agriculteurs
et vivre des expériences uniques
et festives, 
vous êtes les bienvenus

Ferme d’Eydi
Tous les samedis à partir de 19h

24520 St Germain et Mons
Yves Jereczek - 06 08 51 40 52 - yves.jereczek@orange.fr

Repas campagnard à base des produits de la ferme (produits
laitiers, glaces, viande bovine) et de producteurs locaux.
Animation musicale. 

Les Oies du Périgord Noir
Vendredi 12 juillet à partir de 20h

2026 route des oies 24370 Prats-de-Carlux
Karelle Thomas-06 86 73 80 38 

Repas-concert à la ferme. Menu périgourdin (25 €) à base
des produits de la ferme. Buvette. Prévoyez vos couverts.
Réservation obligatoire par téléphone.

La Ferme à Roulettes
Les mardis et vendredis matin

552 route de Mira 24230 Saint Vivien
Marie-Camille Trogan - 06 50 07 41 75 -

contact@lafermearoulettes.fr

Atelier Petit Fromager (+ 7 ans) : les mardis 9h45 -11h30 
Atelier Petit Fermier : les mercredis de 9h45 à 11h30 
Atelier Petit Ânier : les jeudis matin de 9h45 à 11h30
Atelier Immersion Métier Chevrier-Fromager (+ 15 ans) : les
vendredis de 9h30 à 12h  
Visite de la chèvrerie (option dégustation) les vendredi (à
partir de mi-juillet) dès 16h. 
Uniquement sur réservation.

Les Moutons de Fernand
Vendredi 16 août à partir de 17h

444 route des noyers 24600 St Sulpice de Roumagnac
Eve Lancery-06 64 41 14 56-eve@lesmoutonsdefernand.fr

Soirée festive et gourmande : Guinguette à Fernand ! Visite
de la ferme, balade au milieu des noyers et des moutons.
Barbecue gourmand à 19h30 avec dégustation d’agneau de
la ferme. Tarif : 25 € / pers. Sur réservation. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 


